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“"Muhkean herkullisen focaccian valmistat helposti
llyn Paras Pizzataikinalevysta. Perinteisesti 6ljyn ja
lisaksi taytteessa maistuvat Rirsikkatomaatit,
oliiviit seka tuoreet yrtit. Tassa helppo ohje:

[ 1. Nosta pizzataikinélevy pellille ja suojaa kelmulla.

2. Laita pelti kylmioon yon yli. Ota seuraavana
paivdna huoneenldmpdon ja anna kohota noin tunti.

3. Oljya pinta ja painele pohjaan sormilla kuoppia.
Lisaa haluamasi taytteet seka sormisuola.

4. Paista ensin héyrypaistdlla 175°C 5 min. Ota sitten
hoyry pois ja nosta lampo 200°C ja paista viela 5 min.
Tuote:

6036 Myllyn Paras V> GN-Pizzataikinalevy 20 x 375 g

. 6 “41 ??UU“DEUBEE

laktoositon, vegaani
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