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Leivontanurkan Arja kavi verkkovieraana!

Miten tehdaan herkullinen piparitaikina? Milloin pullataikina on valmis
kohotettavaksi? Katso, mita Leivontanurkan Arja Savela vastaili lukijoiden
kysymyksiin.

Arja kavi verkkovieraana 26.11.2009. Verkkovierailussa selvisi muun muassa se, miten
tehd&an maidoton voileipakakku ja miten korvapuusteista saa kuohkeita. Katso kaikki
vastaukset!

Mika olisi helppo ja nopea suolainen tarjottava pikkujouluvieraille? Jotain pienta
mutta hyvaa. Helppo ja nopea tehdd, kun téiden jalkeen pitaa ehtia, ennen kuin
vieraat tulevat. Jalkiruoaksi on glogié ja pipareita. T:jutta

Arja taalla hei. Katevia pikkutarjottavia ovat cocktail-palat. Paista lehti- tai torttutaikina
ruudukkona uunissa. Jadhtyneena irrota ruudukon palat ja halkaise ne. Tayta mieleisilla
taytteilla, esim. feta, sinihomejuusto, oliivi, pesto , tuorejuusto ja/tai aurinkokuivattu tomaatti.

Tiedatkd miten tehdaan sellainen peruspiparitaikina, misté voi tehdé pipareita sitten
sellaisella piparipursottimella? T:Lopare

Hyva piparitaikina syntyy keittdamalla siirappi-sokeriseoksessa piparkakkumausteita
lisdamalla siihen jauhoja, munia ja rasvaa seké soodaa. Tata varten kannattaa etsia ohje
(myllynparas.fi). Helpoimmalla paéset kun ostat pakastepiparkakkutaikinaa. Piparien
koristepursotin tehdaan katevasti leivinpaperista. Taittele siitd suppilo.

Olisiko sinulla antaa hyvaa lanttukukon ohjetta? T:Savo

En ole lanttukukon ekspertti, mutta kokeile tehda lanttukukko valmiista pakasteruistaikinasta
kayttamalla taytteeksi keitettyd ja maustettua lanttusurvosta. Voita lienee hyva olla
taytteessa.


http://www.myllynparas.fi/�
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Mista tietda kun vaivaa kasin taikinaa, etta se on valmis kohotettavaksi? T:ss

Taikina on mukavan kimmoisaa ja se ei tartu enaa kasiin vaivatessa. Yleensa tulee vaivata
pidempdaan kuin luulee.

Kavin katsomassa noita kuivakakkuohjeita ja vaikutti hyviltd, mutta voiko tuon
kerman korvata maidolla? T:Minna H.

Kylla, kerman voi korvata maidolla tai jopa appelsiinimehulla. Myds kookosmaito tuo
vaihtelua kakun makuun.

Niin ja kuinka paljon on ohjeessa mainittu 150g juoksevaa margariinia ihan
normaalista palamargariinista otettuna? T:Minna H.

Margariinipakkauksessa on yleensa viivat, josta voi arvioida 150 grammaa. Sulata rasva ja
mittaa sen jalkeen. 150 grammaa on 1,5 dl. Pullossa oleva margariini on katevaa helppoon
kahvikakkuun.

Mista tiedan etta kakku on sisaltéakin varmasti kypsa? Ei ole kiva antaa raakaa kakkua
lahjaksi. T:Liisa

Kakkua voi kokeilla ohuella, puisella cocktail-tai grillitikulla. Tydnna se kakun keskelle. Jos
tikkuun tarttuu raakaa taikinaa, kakku ei ole kypsa.

Montako minuuttia pitdisi hiivataikinaa vaivata, kun kayttaa sahkovatkainta? T:HS

Sahkdvatkaimen taikinakoukut rikkovat helposti taikinasitkoa. Eli kayttaisin séhkdvatkainta
vain muutaman minuutin ja jatkaisin vaivaamista kasin.

Keksitkd mitdaan hyvia joululeivonnaisohjeita tai sivua josta sellaisia 16ytyy? Kiitos ja
mukavaa joulun odotusta! T:jouluntunnelma

Itse olen tehnyt ja koonnut runsaasti jouluresepteja myllynparas.fi -sivujen reseptihakuun
kohtaan "joulu”.

Mit& eroa on torttu- ja voitaikinalla? T:saana

Torttutaikina on kasvisrasvalla leivottu laktoositon taikina, kun taas voitaikina on leivottu
voilla. Lahinn& tuotteissa on siis makuero. Muuten levyt ovat yhta paksuja.

Kannattaako pullataikina vaivata kasin vaiko koneella? T:jipii

Jos on hyva kone, jossa on kunnon taikinakoukut, niin kone on kateva. Pienessa
monitoimikoneen kulhossa homma on usein turhan hankalaa. Kéasin vaivaus voi olla jopa
mukavaa ja terapeuttista.

Miten voileipédkakun voisi tayttda ilman majoneesin ja sulatejuuston kayttoa? T:SH

Talla hetkella ehdoton suosikkini on turkkilainen tai kreikkalainen jogurtti voileipakakun
taytteessa. Siita tulee raikas tayte.
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Mihin erikoisvehndjauhot on ylipaatansa tarkoitettu? Itse luulin etta ne ovat parempia
kuin tavalliset. T:jag

Erikoisvehnajauhot ovat yleisjauhoja. Jos kaapissa on vain yksi jauho, se soveltuu parhaiten
moniin tarkoituksiin. Puolikarkeat vehnéjauhot ovat siis ennen kaikkea parempia
hiivaleivontaan.

Miten voisin leipoaitse kanelidssia? T:jag

Tee perusmurotaikina tai osta sellainen pakastealtaasta. Leivo taikinasta ohuita,
pikkusormen paksuisia tankoja (n.7-10cm). Kierittele ne kanelisokerissa ja taita tangot S:n
mallisina uunipellille leivinpaperin paalle ja paista.

Miten tehd&&n maidoton voileipakakku? T:mari

Voileipakakku tulee tehda tummaan, maidottomaan leipdan tai kayttaa siihen laktoositonta,
maidotonta torttutaikinaa. Tayte tulee olla maidoton, eli korvaa tavallisen taytteen
maitoainesosat soijakermalla tms.

Hei, osaatko sanoa, kuinka kauan alkoholittomat, kuivat, hedelmé&kakut sailyvat? Enta
ihan tavallinen kuiva murokakku? T:Min&a

Viiledassa, hajuilta suojattuna kuivakakut ja kuivat murokakut sailyvat pitkaankin. Voi leipoa
2-3 viikkoa ennen joulua - jos ei tule syttya! Jos epdilet sailyvyytta, voit laittaa puolet
kakusta pakastimeen.

Hei! Osaatko neuvoa munattoman ja luontaisesti gluteenittoman piparkakun ja
joulutortun ohjeen. T:allergikkojen aiti T:Kesaheina

Katso keliakialiiton sivuilta.

Mité perinteisia kuivakakkuja on olemassa muita kuin hedelma-taatelikakkuja?
T:Minna H.

Kokeile esim. rusinakakku, aprikoosikakku, suklaakakku, kardemummakakku tai
sitruunakakku. Muista, etté kakkuja voi myds kuorruttaa ja nain saat niista erinakoisia.

Hei Arja. Annoin sinulle kerran hyvan kahvikakun ohjeen jolla vaan aineet sekaisin.
Mista [6ytaisin saman nopean hyvan ohjeen? Harmittaa kun ohje on hévinnyt. Ois
kiva saada se ohje siis kiitos jos saan. tai mista |6ytadisin sen ohjeen
kaijasankkis@hotmail.com T:sankkis

Tallainen ohje on olemassa. Katso "Helppoja kahvikakkuja moneen makuun" -resepti sivulta
myllynparas.fi.

Glégijuhliin juustotarjottimen rinnalle jotain nopeasti valmistettavaa muuta suolaista,
mielellddn "sormiruokaa", ei piirakoita tai salaatteja. T:Henriika

Téanaan leivontanurkan ajankohtaisena reseptinéd ovat kinkku-tomaattihyrrat. Se on kateva ja
samalla ohjeella voi tehda myds lohitaytteisia tai pestotaytteisia kiekkoja.
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Hei! Miksi tekemani korvapuustit jaavat aina jotenkin littanoiksi? Kiitos paljon jo
etukateen vastauksestasi! T:Susku

Toivottavasti taikinaa on vaivattu tarpeeksi ja sita on kohotettu tarpeeksi ja taikina ei ole ollut
liian kovaa. Kova taikina ei tahdo kohota helpolla.

Kun tekee itse tomusokerilla koristeita pipareihin niin onko mita eroa, jos sekoittaa
tomusokeria kananmunan valkuaiseen tai veteen? Olen ndhnyt molempia ohjeita,
mutta itse olen aina tehnyt veteen. T:Leipurityttod

Vesi on mielestéani riittava, mutta kananmunalla tai sitruunamehulla tai etikalla saa hieman
kovemman kuorrutteen.

Miké& on terveellisintd pastaa? T:riina

Runsaskuituinen, joka tarkoittaa sitd, ettd pastassa on kuitua yli 6 grammaa 100
grammassa. Pasta on usein talléin tummanvarista, mutta se voi olla myds vaikka keltaiseksi
varjattya ja silti tummaa. Katso, ettéa pakkauksessa lukee runsaskuituinen.

Mik& on sinun suosikki jouluherkku? T:Pekka

Talla hetkella oma suosikkini on tiramisu-taatelitaytteiset lehtevat sydamet. Myds piparkakut
ja sinihomejuusto ovat mielestani mainio yhdistelma.

Miten perinteiseen taatelikakkuun saa vaihtelua? Voiko kakkuun kayttaa suklaata,
enta pahkinat? T:Leipuri

Kylla. Suklaa ja pahkinat sopivat hyvin vaihteluna taatelikakkuun. Myds kuivattuja
jouluhedelmapaloja tai kookoshiutaleita voi kokeilla.

Voiko joulutorttuihin kayttdd my6és muuta kuin luumuhilloa? T:lina

Taman joulun hittini on taatelitdyte. Keita taatelit rommissa tai punssissa ja laita taytetta
torttuihin luumuhillon tapaan. (Alkoholi haihtuu keitettaessa)

Hei. Tulisiko korvapuustit leipoa erilaisilla jauhoilla kuin pikkuleivat tai kuivakakut?
Misséaan leivontakirjassa ei kerrota asiasta. T:Salli Koivu

Hiivataikinoihin paras jauho on puolikarkea vehngjauho, koska se sitoo nesteen paremmin
itseensa ja vaivatessa taikinaan muodostuu parempi sitko. Nain tulee kuohkeita pullia.
Pikkuleipiin sopivat karkeat tai erikoisvehnajauhot.

Mité suklaaherkkuja voisin tarjota tytolle treffeilla? T:henkka

Moi. Monet tytot tykkaavat sacher-leivoksista. Sellainen ohje 16ytyy esim.
www.myllynparas.fi hakusanalla "kevennetyt sacherleivokset"

Mita voisi laittaa pikkujoulupdydéan salaattiin? T:niina

Jouluista fillisté salaattiin saat makeilla hedelmilla: viinirypaleilld, luumuilla, satsumilla.
Mielestani savukala tai kalkkuna sopivat myds hyvin salaattiin. Ruokaisuutta salaattiin saat
esim. sydanmakaroneilla.
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Anna vinkki hyvan suolaisen piirakan taytteeksi. T:Susanna

Maistuva suolainen piirakantayte syntyy esimerkiksi sekoittamalla savukinkkua,
vuohenjuustoa, smetanaa, munaa ja mausteita.

Etsin sen suklaakakun ohjetta minka teit, kun olit verkkovieraana. Suklaakakun pohjat
olivat 4kpl valmiita suklaataikinaa ja valkosuklaakuorrutus, mutta mita tuli valiin?
Kiitos vastauksesta. T:kmk

Kaytin viimeksi suklaamoussea. Téassa ohje: 150-170 g tummaa suklaata, 2 dl kuohu- tai
vispikermaa, 1-2 tl vaniljasokeria, (1-2 rkl rommia tai lik6orid). Tai kayta valmista
suklaamoussea tai kermarahkaa.

Miten tehd&éan kaarevia seinia piparkakkutaloon? T:maisa

Laita juuri uunista otettu (paistettu) piparitalon seiné jaahtymaan leivinpaperin paalla
kumollaan olevan kaarevan lautasenpohjan paalle.

Hyvaa joulua! T:tiina

Kiitos kysymyksistd. Seurailepa uusia ohjeita palstallani joka torstai. Maistuvaa joulun
odotusta kaikille! t: Arja
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