
Maailman 
ensimmäinen 

taittopaistettu (pat.pend.)

sämpylä!



Ruokailutottumukset jatkavat 
murrostaan; ruokailu on entistä 

epäsäännöllisempää
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Kodin ulkopuolinen ruokailu: täytetyt leivät ja sämpylät

aamupala lounas välipala päivällinen / päivällisen korvike



Ruokailutottumukset jatkavat 
murrostaan; ruokailu on entistä 

epäsäännöllisempää

Kodin
ulkopuolisessa

ruokailussa
korostuu

Helppous

Terveellisyys

Vaihtoehdot

Oikea hinta

Hyvä maku

Tuoreus / vasta 
valmistettu

Kuinka vastata asiakkaan tarpeisiin 
nopeasti ja kustannustehokkaasti

päivän jokaisena hetkenä?

• Välipalasyöminen jatkaa 
kasvuaan ja ruokailuajan 
käsite venyy edelleen.

• Kansainvälinen 
aterialeipäkulttuuri jatkaa 
rantautumistaan Suomeen. 



Uudella taittopaistotekniikalla 
valmistettu Lippa Sämpylä on 4 

kertaa parempi kuin mikään 
tavallinen sämpylä!



Tuplasti enemmän makua
kuin tavallisissa sämpylöissä.

• Taittopaistoinnovaation ansiosta Lippa 
Sämpylässä on tuplasti enemmän 
paistopintoja eli tuplasti enemmän 
maukasta ja ruokaisaa kuoriosaa

Lähde: Redera - Lippa Sämpylän kuluttaja-
ja ammatilaistutkimus 6/2009

1.

”Enemmän 
makua koko 
sämpylässä.”



Neljän paistopinnan ansiosta 
taittopaistettu Lippa Sämpylä 

säilyy tavanomaisia 
sämpylöitä pidempään.

• Paistopintojen ruokaisa kuoriosa säilyttää herkullisen maun 
kannalta tärkeän kosteuden paremmin sämpylän sisällä

• Paistopinnat estävät kosteuden liiallista siirtymistä 
täytteistä sämpylään

*) Lähde: VFC:n tutkimusraportti 17.06.2009

* )

* )

2.



Lippa Sämpylät näyttävät 
täytettyinä tavallista sämpylää 

maukkaammilta myös 
vitriinissä.

• Tuhti Lippa Sämpylä jää taittopaiston 
aikana mehevästi raolleen

• Lipan ”sarana” auttaa täyttämään 
sämpylän muhkeaksi, kuin leipätaskun

Lähde: Redera - Lippa Sämpylän kuluttaja-
ja ammatilaistutkimus 6/2009

3.

”Siellä sisälläkin on 
siemeniä, sämpylä näyttää 
ja maistuu paremmalta..”

”Huonoja puolia?
Ei tule mieleen -

noi valmiit näyttää 
tosi hyvältä 

– kaikki ovat oman 
näköisiä -

ei teollisen näköinen.”



Taittopaistomenetelmämme 
ansiosta Lippa Sämpylä vain 

taitetaan auki täyttämistä 
varten.

• Veistä tai muita työvälineitä ei tarvita
• Hukkasämpylöiden määrä vähenee
• Työtunnit vähenevät
• Kate paranee

Lähde: Redera - Lippa Sämpylän kuluttaja-
ja ammatilaistutkimus 6/2009

4.

”Pehmeä – avautuu 
helposti ilman, että 
sämpylä hajoaa.”



4. Taittopaistomenetelmämme ansiosta 
Lippa Sämpylä vain taitetaan auki 
täyttämistä varten: veistä tai muita 
työvälineitä ei tarvita.

3.
Lippa Sämpylät näyttävät 
täytettyinä tavallista sämpylää 
maukkaammilta myös vitriinissä.

1.
Tuplasti enemmän makua kuin 
tavallisissa sämpylöissä.

2. Neljän paistopinnan ansiosta 
taittopaistettu Lippa Sämpylä säilyy 
tavanomaisia sämpylöitä 
pidempään.

Taittopaistaen 4 kertaa parempi



Lippa Sämpylä on saatavilla 
3 maukkaassa koossa

Lippa Sämpylä:
- laktoositon

- 4,5 % kuitua



Muutamme sämpylämarkkinaa 
olemalla

helpompi käyttää nopeutta ja tehokkuutta

ainutlaatuisen 
näköinen ja makuinen kiinnostaa kuluttajia

säilyvyydeltään 
erinomainen

parantaa laadukasta 
hyllyikää
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