1}'sededuAj Aw@uauoynoy iwwol ‘TE0E T8S 070 'ynd 1 seredukjAwd@nisoyeldiniwes ‘zyz/. 7S 00 'ynd eddi|/y sesedujjAiwrmmm
USUOYNOY IWWo] OXpjjjeedseeiseulere-eDayO0H IYSOXeMIA IwesS oxyi|jeedseyeiseurere-e)ayoH YYINIAAH T0O8SO ‘S T1d
elojanesiy KO seuaed UAJIAN

iDjAdwps n1131510d0111D] UBUIDWIUISUI UDMIDDYY

1wAAsius ‘(8z/%3) aurenuiobinwsa ‘luaainib ‘Aljoinsey ‘(% Z'T) B|ONS ‘UBWBISUIWEBSIAS ‘Biney ‘BAIY ‘118Y0S
‘uswaisueymjuobuune ‘Issiiy ‘se|rewsind ‘aynoJelios ‘uawalsueae|jad ‘nise(issiew ‘ISan ‘oyneleuya :19syauly

££968.0z o4dsay (B £'66T) aw 817 / 103 81ZT

¥StS/0T BAON BIIBIN ¥£/9 oJawnuajon|

62,967 MPNL UOUIBH ‘LNYIM (6% 9T'%) 6 09T x 92
6 09T 10pansnesed

9 09T YSdAX 'YTAdNYS VL TIAINOW YddIT ¥€29

1WwAAsIUB ‘(8Z/1%3) aurenuiobinwsa ‘luaainib ‘Aljginsey ‘(% Z'T) e|oNS ‘UsWaISuIWeSaas ‘viney ‘BAllY ‘119Y0S
‘uswiaisuryMyuUoBuLINe ‘IsslIy ‘sejrewsind ‘synoJellos ‘uswaisueae|jad ‘nisejissiew ‘ISaA ‘oynefeuyap 1asyauly

2£96820z 0idsay (B T'THT) W 8¢ / 1A v¥ET

GS¥G/0T BAON RIS £€/9 olawnualon]

629961 MPINL UOUIBH ‘LINYIM (6% ¥6'2) 6 50T x 82
6 GOT 10pansnesed

9 SOT YSdAM 'YIAdINYS VCTIAINON VddIT €€29

HwAAsiua ‘lwote (00g3) auuereduoynel (zgy3

‘I8¥3 ‘T/¥3 ‘zze3) 1w9autenuiobinwa (TyE3 ‘0/T3) 1@auregieesuaspnnweddey ‘luaain|b ‘Isoonsyap ‘Aljo
-IASeY (9% ¢'T) B|ONS ‘UaWBISUILEBSAaS ‘eAllY ‘118X0S ‘oynelse|ew npapyeed ‘piseseuyan ‘ajeiniyeiney ‘uawals
-ueAe||ad ‘@1nnse|eweRIYO ‘@SajRUYDA ‘UawaIsuBynNyuobuline ‘aynoleuyainijads ‘Isan ‘oyneleuysp 19syauly

T£968.02 04dsay (6% t8) sw 8¥ / |d¥ 089T

£G15/0T BAON BJIBIN Z€/9 oJawnusiony

0,596 MPINL UOUIBH ‘LNYIM (B3 62'T) B 0g x G
B 0G 10pansnexed

9 0S YSdAX 'YTADIANYS VL TIAINOW VddIT 2€29

‘6 091 o[ 6 o1 ‘b 0%
:D0> 03] DISDNDW W |0)] D||IADIDDS
uo ppjAdwupg nddi pnaisindoinn)

WAIINU p9L92

Myllyn Paras
Maailman

ensimmadinen
taittopaistettu sam




Myllyn Paras

Uudella taittopaistotekniikalla (.« valmistettu

Lippa Sampyld on neljd kertaa parempi
kuin mikddn tavallinen sampyla!

Tuplasti enemmdn makua kuin tavallisissa sampyloissa. ’ Neljdn paistopinnan ansiosta taittopaistettu
Taittopaistoinnovaation ansiosta Lippa Sampylassa on tuplasti Ll.p pa S?[n’:y li sdilyy tavanomaisia sdmpylsitd
enemman paistopintoja — tuplasti enemmén ruokaisaa kuoriosaa. pidempddn*.

"Enemman makua koko sampyldssa.” Liséksi se sailyttda herkullisen maun kannalta tarkean
Lahde: Redera — Lippa Sampylan kuluttaja- ja ammattilaistutkimus 6/2009 kosteuden paremmin.

*Lahde: VFC:n tutkimusraportti 17.06.2009

Lippa Sampyla ndyttdd taytettynd tavallista sampyldd ‘ Taittopaistomenetelmdmme ansiosta Lippa
maukkaammalta myds vitriinissd. Sdampyld vain taitetaan auki tdyttamistd
Tuhti Lippa Sampyla jaa taittopaiston aikana mehevasti raolleen. varten: veistd tai muita tydvilineitd ei tarvita.
"Huonoja puolia? Ei tule mieleen — noi valmiit ndyttaa tosi hyvalta — kaikki ovat HUkk_aS_amp.ylat ]a_‘_ _ty,Otunmt vahenevat, kate paranee
oman nékoisia — ei teollisen nékdinen.” tavallisiin sampyl6ihin verrattuna.
"Siella on sisallakin siemenid, sampyla nayttaa ja maistuu paremmalta.” RAPS

Lahde: Redera — Lippa Sampylan kuluttaja- ja ammattilaistutkimus 6/2009 W

"Pehmed — avautuu helposti ilman, ettd sampyla hajoaa.”

Lahde: Redera — Lippa Sampylan kuluttaja- ja ammattilaistutkimus
6/2009



