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Nyt UUTTA Suomessa! 
 

Myllyn Paras tuo Suomen pastamarkkina-johtajana 

todella jotain uutta, mitä ei ole ennen ollut Suomen 

kaupoissa -pastaa pakasteesta! 

KOTIPASTA uutuus on pakastetuorepastaa. Se on 

valmistettu Suomessa Hyvinkäällä Myllyn Paras Oy:n 

pakastetehtaalla. Näin on syntynyt 80 v. juhlavuoden kunniaksi jotain todella uutta. 

 

MYLLYN PARAS KOTIPASTA - TUOREPASTAA PAKKASESTA! 

Valitse täytetty KOTIPASTA Liha, Kala tai Juusto 
300 g /1-2 annosta / pussi, laktoositon, ei sisällä kananmunaa, sokeriton 

 

Myllyn Paras Kotipasta on uusi kätevä ja nopea tapa saada tuorepastaa aina tuoreena!  

• ravitsevaksi lounaaksi esim. töissä 

• nopeaksi monipuoliseksi ruoaksi töiden jälkeen kotona 

• juhlavaksi viikonloppuateriaksi hyvällä kastikkeella ja salaatilla 

Kypsennä pakastetuorepasta kastikkeen kanssa tai keitä kiehuvassa vedessä sellaisenaan - kypsymisaika 

vain 3 min. Voit valmistaa tuotteen myös mikroaaltouunissa, tarkkaile silloin sopiva aika uuniisi, 2-4 min.  

Pussillinen KOTIPASTAA riittää 1-2 hengelle nälästä riippuen. Mikäli valmistat tuorepastaa salaattiin tai 

keittoon, pussillisesta riittää 3-4 hengelle. 

  

KOTIPASTA Liha 

tortellinin muotoinen 

jauhelihatäytteinen 

durumvehnäjauhosta valmistettu 

esikeitetty pakastetuorepasta 

 

KOTIPASTA Kala 

puolikuun muotoinen 

tonnikalatäytteinen 

durumvehnäjauhosta valmistettu 

esikeitetty pakastetuorepasta 

 

KOTIPASTA Juusto 

tyynyn mallinen 

 juustotäytteinen 

durumvehnäjauhosta valmistettu 

esikeitetty pakastetuorepasta 

 

Aina tuoretta pastaa suoraan pakkasesta – ei enää säilyvyysongelmaa!
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KOTIPASTA - valmistus 

 

 

 

 

1. Kuumenna (valmis) 

kastike kiehuvaksi pannulla 

tai kattilassa. 

2. Lisää jäiset pastat 

kastikkeen joukkoon. 

3. Sekoita pasta 

huolellisesti 

kastikkeeseen. 

4. Kun kastike alkaa kiehua 

uudelleen, kypsennä 3 min 

välillä sekoittaen 

• KOTIPASTAA ei tarvitse sulattaa ennen kypsennystä. Annos valmistetaan käyttämällä mieleistä 

valmiskastiketta tai itse valmistettua kastiketta. Kastiketta varataan noin 200 g yhtä pussia Myllyn 

Paras KOTIPASTAA kohden. Kastike kuumennetaan, lisätään jäiset pastat kastikkeen joukkoon, 

halutessa voidaan vielä lisätä esim. mausteita, kermaa, voita tai juustoa. Ruoan annetaan valmistua 

pannulla tai kattilassa noin 5-7 min välillä sekoittaen. Tarjoillaan raikkaan salaatin kanssa.  

• Valmistus keittämällä: Keitä kiehuvassa, suolalla maustetussa vedessä n. 3 min. Tarjoillaan 

kastikkeen, öljyn, peston tai juuston kanssa tai salaatin ainesosana. 

• Valmistus mikroaaltouunissa: Kypsennä pasta omassa pussissaan, leikkaa pussin kulma auki. 

Kypsennysaika 2-4 min täydellä teholla, aika vaihtelee uuneittain. 

 

 

MYLLYN PARAS KOTIPASTA Liha, pakastetuorepasta 

Pakkaustiedot: 300 g pussi, tuotenumero 6240, EAN 6417700062407, Myyntierä (ME) 

7 pussia laatikossa (2,1 kg), EAN 6417700072406 

Lavatiedot: 108 me / lava (226,8 kg), 18 kpl / kerros, 6 kerrosta,  

Lavan EAN 6417700042409 

 

MYLLYN PARAS KOTIPASTA Kala, pakastetuorepasta 

Pakkaustiedot: 300 g pussi, tuotenumero 6241, EAN 6417700062414, Myyntierä (ME) 

7 pussia laatikossa (2,1 kg), EAN 6417700072413 

Lavatiedot: 108 me / lava (226,8 kg), 18 kpl / kerros, 6 kerrosta,  

Lavan EAN 6417700042416 

 

 

MYLLYN PARAS KOTIPASTA Juusto, pakastetuorepasta 

Pakkaustiedot: 300 g pussi, tuotenumero 6243, EAN 6417700062438, Myyntierä (ME) 

7 pussia laatikossa (2,1 kg), EAN 6417700072437 

Lavatiedot: 108 me / lava (226,8 kg), 18 kpl / kerros, 6 kerrosta, 

Lavan EAN 6417700042430 

 

 

Lisätietoja: www.myllynparas.fi 

Viestintäpäällikkö KtaO Arja Savela Tuotepäällikkö Johanna Kemppinen 

arja.savela@myllynparas.fi, 040-522 9663                           johanna.kemppinen@myllynparas.fi044-3122037 

 

KUVAT: Tiedotteen näyttökuvat ovat ladattavissa painokelpoisina www.myllynparas.fi kohdasta kuvapankki. Pääset 

kuvapankkiin klikkaamalla esitäytettyä ”kirjaudu” kohtaa”. Sisään päästyäsi kirjoita hakusanaksi KOTIPASTA. 


