Myllyn Paras suurimoiden keitto-ohjeet 4:lle
¢ imeyttaen nesteeseen
e valjassa vedessa
Myllyn Paras suurimotuote

ja valmistustapa lisdkkeeksi Oliyd  suurimoa vettd suolaa liemikuutio keittoaika keittotulos
raakana (jos ei suolaa)  kiehuen kypsand

Pitkariisi

imeyttden nesteeseen 2rkl 3dl 7-8dl h-11l 1 kpl 20 min 8-9dl

Pitkariisi

valjdssa vedessa = 3dl n. 1% 1l 2 kpl 20 min 8-9dl

Pikariisi

imeyttden nesteeseen 2kl 4dl 6-7dl Th-11l 1 kpl 8 min 7-8dl

Pikariisi

valjdssa vedessa = 4dl n.1%I 21l 2 kpl 8 min 7-8dl

Basmati Riisi

imeyttden nesteeseen - 3dl 8dl (' tl) (ot jeeraa) 10-15min  6"%—7"%dl

(tai kookosmaitoa)
Jasmiini Riisi
imeyttden nesteeseen - 3dl 8dl ("% 1) (' tl jeeraa)  10-15min  6%—7" dI
(tai kookosmaitoa)

Villiriisiseos

imeyttden nesteeseen - 3dl 8dl hil (1 kpl) 20 min 8-9dl

Villiriisiseos

véljdssé vedessé - 3dl 1% 2t (2 kpl) 20 min 8-9dl

Irtonainen Kaura+Riisi

imeyttden nesteeseen 2kl 2%dl 7dl Th-11l 1 kpl 20 min 6-7dl

Irtonainen Kaura-+Riisi

valjassa vedessa 2 dl n.1%1 2t 2 kpl 20 min 6-7 dl

Irtonainen Riisi+0hra

imeyttden nesteeseen 2rkl - 2%dl 7dl =11l 1 kpl 20 min 7-8dl

Irtonainen Riisi+O0hra

valjassa vedessa - 2 dl n.1%1 2l 2 kpl 20 min 7-8dl

Esikypsytetty Kokonainen

Ohrasuurimo 2tk 2dl 11 1tl 1 kpl 35 min 78" dl

imeyttéen nesteeseen

Esikypsytetty Kokonainen

Ohrasuurimo

valjassa vedessa - 2dl 1%-2 | 1-21l 1-2 kpl 35 min 78" dl

Esikypsytetty Rikottu

Ohrasuurimo

imeyttden nesteeseen 2rkl - 2%dl 11 1t 1 kpl 20 min 9-10dl

Esikypsytetty Rikottu

Ohrasuurimo

véljassa vedessd - 2' dl 1%-2 | 1-2tl 1-2 kpl 20 min 9-10dl

Esikypsytetty Rikottu

Ruissuurimo

imeyttden nesteeseen - 3dl 11 1t 1 kpl 25 min 7-8dl

Esikypsytetty Rikottu

Ruissuurimo

valjassa vedessa - 3dl 21 1t 1-2 kpl 25 min 7-8dl

Puuroriisi

valjassa vedessa - 3dl 1%1 1t 2 kpl 15 min 7-8dl

Puuro Riisi+0hra

valjassa vedessa - 3dl 11 1t 2 kpl 35 min 8-9dl

Keltaisella pohjalla olevat ohjeet ovat imeyttden nesteeseen.
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